brunchy.

Coffee
/ Espresso 2.50\

Doppio Espresso 3.50
Espresso Macchiato 2.90
Americano 3.50
Cappuccino 3.90
Flat White 4.50
Latte Macchiato 4.50
Babyccino 0.50
Spanish Latte 6.00
White Mocha Latte 6.00
Pistachio Latte 7.00
onice 0.50

o

Other Drinks

Chai Latte 4.90
Dirty Chai Latte 5.90
Hot Chocolate 4.50

Tea
/ Turkischer Tee

Beuteltee

Loser Tee

150

2.80

(Kamille/ Griiner T./ Pfefferminze)

4.60

(Sencha/ Japanische Kirsche/

KMate, Ingwer & Zitrone/ Minzy

finks

Matcha Specials

/ Hot Matcha Latte

000 )

Maple Matcha Latte 6.50
Iced Matcha Latte 6.50
Iced Fruit Matcha 7.00
#baristasguiltyfav
(Iced White Choc

KStrawberry Matcha) 7.50/

Brunchy’s Refreshers

Limo - Erdbeere-Cranberry

Soda - Berry-Hibiscus
Eistee - Mango-Pfirsich

5.90
5.90
5.90

Eistee - Lavendel-Himbeere 5.90

Classics

Fritz Kola / Fritz Orange 3.20

0.251

Apfelschorle 3.20
Frischgepresster O-Saft 3.90 | 0.201
Wasser still/spritzig 2.80
&
é + 0.50 Syrup

?‘MP YOUR >

Vanille/Haselnuss/Caramel
+ 1.60 eine Kugel Vanilleeis
+ 1.00 Matcha/Espresso Shot

+ Pflanzenmilch ohne Aufpreis ¥



Bowls

MANGO BOWL Y

Cremiger Mango-Smoothie mit
Dattelstlickchen, hausgemachter
Granola, saisonalen Friichten und
Chiasamen

BLUE OCEAN BOWL V

Spirulina Smoothie mit Mango
und Banane, getoppt mit Kokos,
Granola und saisonalen Friichten

YOGHURT BOWL

Griechischer Joghurt,
hausgemachtes Granola,
Ahornsirup, frische Friichte und
Chiasamen

(auch mit pflanzlichem Joghurt erhéltlich + 1.00)

Stullen

AUF SAUERTEIGBROT

GREEN CLASSIC

Cremige Avocado mit knackigen Sprossen,
Granatapfelkernen, Sesam und verfeinert mit
Chili-0l

mit Burrata

mit Rihrei

mit Feta & Tomate

GOLDEN HUMMUS

Hausgemachter Hummus mit Tomaten,
Kirbiskernen und einem Hauch Honig

PESTO MANIFESTO

Hausgemachter Pesto aus getrockneten
Tomaten, Wildkrauter, cremiger Burrata,
Pinienkerne und Granatapfelsirup

Salate

CITRUS GARDEN

Bunter Salat trifft auf fruchtige
Orange, knackige Walnissen

und Granatapfelkerne mit
einem Joghurt Dressing

FETA MORGANA

Gemischter Blattsalat mit
Tomaten, Feta, Walnlssen,
Oliven und hausgemachtem
Dressing

12.50

BURRATA LOVE

Gemischter Salat mit
Tomaten, stBen Rosinen,
knackigen Walnlissen und
Granatapfelkernen,
abgerundet mit Burrata

13.50

10.50

+3.90
+3.90
+3.30

13.50

13.90

13.50

13.50

14.50

-----




EXTRAS?
Brotkorb +2.00

Zaatar & Olivendl +3.90
hausgemachter

Hummus + 3.50
Beilagensalat +3.50
halbe Avocado +2.30

Belegtes

TOAST 4.90
Getoastetes Sauerteigbrot mit
geschmolzenem Kase.

PESTO TOAST 6.90

Getoastetes Sauerteigbrot mit
Pesto und Kase

TOMATE-MOZZARELLA 7.90
Bagel mit Tomate, Mozzarella,

Olivendl, Granatapfelsirup und

frischem Griin

VEGANO \( 6.90
Bagel mit veganem Frischkase,

Tomate, Gurke, griinem Salat und
Avocado-Smash

HUMMUS \( 6.90

Bagel mit Hummus, Gurken und
Blattsalat

SPICY EGGY 8.90
Bagel geflillt mit Rihrei,

Kase, Tomate und Sriracha-

Mayo-SoBe

PURE CADO\/ 5.90

Zwei Scheiben
Sauerteigbrot, gefiillt mit
Avocado-Creme

Auf Wunsch bereiten wir alle

Bagels auch als Sandwich zu.

Fruhstiick

ISTANBUL MORNING

Pfanne nach Wahl: Menemen mit Ei oder Rihrei kleine
Salatschale,Butter in Honig, Konfitlire, Kase, Tahini-
Pekmez, Oliven + Brot & ein Teeglas tiirkischer Tee

MENEMEN CLASSIC
Hausgemachtes tlrkisches Riihrei mit Tomaten,
Paprika und Gewdlrzen + Brot

VEGAN BREAKFAST PLATE \Y

Menemen mit Kichererbsen, Hummus,
Salatmix, Avocado, Oliven + Brot

TASTE OF PALESTINE

Zaatar mit Olivendl, Hummus,
Salatmix, Kase, Oliven + Brot

OUR FAVORITE
Rihrei mit geschmolzenem Fetakase - Oliven + Brot

SUPPE DES TAGES Y

Hausgemachte Tagessuppe, taglich frisch
gekocht + Brot

Croffles

CROISSANT-TEIG, WELCHER IN DER
WAFFELMASCHINE GEBACKEN WIRD

CLASSIC
Puderzucker

NUTELLA
Nutella mit Banenen

BUENO

BuenosoBe mit
Haselnussstlickchen

LOTUS
Lotus-SoBRe mit Lotusstlicken

PISTAZIE
PistaziensoBe und Pistazienstlicke

mit Vanilleeis
mit Obst

16.90

11.50

14.90

13.50

8.90

7.50

5.50

6.50

6.90

6.90

7.50

+1.60
+1.50



